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SCHIOPPETTINO DI PREPOTTO

VARIETA Schioppettino

D.0.C. Friuli Colli Orientali
@L””ﬂ DENSITA VIGNETO 5000 viti /ha
ALTITUDINE 100 m/sIlm
SISTEMA DI ALLEVAMENTO Guyot
TIPO DI TERRENO Inerbimento permanente
RACCOLTA Manuale
VINIFICAZIONE Diraspapigiatura, macerazione e fermentazione con lieviti
selezionatia contatto con le bucce per circa 15-20 giorni a temperatura
controllata con separazione progressiva dei vinaccioli, pressatura soffice
AFFINAMENTO Intonneau e barriques 20 mesi con periodici bdtonnages, in
bottiglia variabile trai 6 eil12 mesi

ALCOL 13°-14°vol. asecondadell'annata

TEMPERATURA DI SERVIZIO 18 °C

$CHIOPPETTINO DI PREPOTTO NOTE ORGANOLETTICHE E ABBINAMENTI Di unintenso color rosso vio-
RIULI COLLI ORIENTA

laceo, il profumoricordala marasca, i frutti dibosco, il pepe nero. Il gusto

corrispondente al naso e, se invecchiato, acquista sfumature balsamiche,

speziate e complesse, che rimandano al muschio. E adatto ad accompa-

gnare i secondi piatti a base dicarne, la selvaggina e i formaggi stagionati
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